
Kuvar - kuhar 
JU Ekonomska škola nudi teorijsku  kao i 
praktičnu nastavu. 
TEORIJSKA nastava se izvodi dva puta 
sedmično u učionici skolskog restoranu. 
Nastava se izvodi putem usmenog predavanja, 
lcd-a, video zapisa, kao i pratećim pisanim 
materijalima,  priručnicima i skriptama. 
 
 
 

📚 Školovanje 
 Trajanje: 3 godine 

 Stručna sprema: III stepen – srednja stručna sprema. 

 Tokom školovanja izučava se dva strana jezik, što ti olakšava komunikaciju u poslu i otvara 

mogućnosti rada u   međunarodnim kompanijama. 

 Često se organizuju posjete ugostiteljskim i turističkim objektima, gdje učenici kroz praksu 

vide kako funkcioniše  poslovanje u realnom okruženju. 

 
PRAKTIČNA nastava se izvodi u privredi 

(restoranima) ili školskoj praksi (školski restoran-

kuhinja ), u prvom razredu se izvodi jedan dan , 

u drugom i trećem razredu se izvodi dva dana. 

Učenici koji su posvećeni radu i učenju, iskazuju 

svoj talenat. Već u prvom razredu imaju 

mogućnost da dobiju posao kod istih 

privrednika, kao i rad za vrijeme  vikenda. 

 

 Gdje se može zaposliti? 

Kuvari mogu  raditi u restoranima, hotelima, 

turističkim kompleksima, bolnicama, školama, 

na brodovima, ili započeti sopstveni posao. 

Pored toga, ovaj obrazovni profil omogućava i 

nastavak školovanja na višim stručnim 
školama. 

      Kontakt telefon 049 217 812           e-mail adresa: 
ekonomska.brcko@gmail.com

 



 

Кувар - кухар 
ЈУ Економска школа нуди теоријску  као и 
практичну наставу. 
ТЕОРИЈСКА настава се изводи два пута 
седмично у учионици сколског ресторану. 
Настава се изводи путем усменог 
предавања, лцд-а, видео записа, као и 
пратећим писаним материјалима,  
приручницима и скриптама. 

 

 

📚 Школовање 

 Трајање: 3 године 

 Стручна спрема: III степен – средња стручна спрема. 

 Током школовања изучава се два страна језик, што ти олакшава комуникацију у 

послу и отвара могућности рада у   међународним компанијама. 

 Често се организују посјете угоститељским и туристичким објектима, гдје 

ученици кроз праксу виде како функционише  пословање у реалном окружењу.

ПРАКТИЧНА настава се изводи у привреди 

(ресторанима) или школској пракси (школски 

ресторан-кухиња ), у првом разреду се изводи 

један дан , у другом и трећем разреду се 

изводи два дана. 

Ученици који су посвећени раду и учењу, 

исказују свој таленат. Већ у првом разреду 

имају могућност да добију посао код истих 

привредника, као и рад за вријеме  викенда. 

 Гдје се може запослити? 

Кувари могу  радити у ресторанима, 

хотелима, туристичким комплексима, 

болницама, школама, на бродовима, или 

започети сопствени посао. Поред тога, 

овај образовни профил омогућава и 

наставак школовања на вишим стручним 

школама. 

Контакт телефон: 049 217 812           

                                                             е-маил адреса: ekonomska.brcko@gmail.com  

  


